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FORMA E FUNZIONE IN PERFETTA ARMONIA

oggetto del desiderio per chi ama I'arte del caffe e si lascia conquistare dalla tecnologia all’avanguardia. Pulizia del
design, linee fluide di ispirazione automotive, cura dei dettagli. Profili di pressione e temperatura personalizzabili per
calibrare un’estrazione ideale, come quella delle macchine a leva. Forma e funzione, bellezza e performance, insieme
in una macchina innovativa che offre ai migliori baristi del mondo il piacere della guida e della sfida, il potere di regalare
esperienze sensoriali uniche.

FORM AND FUNCTION IN PERFECT HARMONY

The object of desire for those who love the art of coffee and let themselves be enchanted by cutting-edge technology.
Clean design, fluid, automotive-inspired lines, attention to detail. Customisable pressure and temperature profiles
to fine-tune ideal extraction, as in lever coffee machines. Form and function, beauty and performance,
combined in an innovative machine that offers the best baristas in the world the pleasure of the challenge
and of driving, the power to craft unique sensory experiences.

> P2



UN GIOIELLO IN TRE VERSIONI

D. Collection ¢ disponibile in 3 versioni: multiboiler (‘“MBV” e “MB”) 0 a caldaia unica con scambiatori (“C”), nelle varianti
a 2 o 3 gruppi, con quadro comandi touch screen 5” (“T”). D. MBV integra la tecnologia pressure profiling,
che permette al barista una regolazione precisa del profilo di pressione, impostabile per ogni dose
di ogni gruppo di erogazione caffe. Riassumendo:

D. MBV: multiboiler con pressure profiling e temperature profiling, comandi touch
D. MB T: multiboiler con temperature profiling, comandi touch
D. C T: a caldaia unica con scambiatori, comandi touch

A JEWEL IN THREE VERSIONS

D. Collection is available in 3 versions: multi-boiler (“MBV” and “MB”) or single-boiler with heat exchangers (“C”),
in the variants with 2 or 3 dispenser groups, with 5” touch screen control panel (“T”). D.MBV incorporates pressure
profiling technology, which allows the barista to precisely regulate the pressure profile, adjustable for every dose
in each coffee dispenser group. In summary:

D. MBV: multi-boiler with pressure profiling and temperature profiling, touch controls
D. MB T: multi-boiler with temperature profiling, touch controls
D. C T: single-boiler with heat exchangers, touch controls

e« MBV D« MBT e CT
MULTIBOILER VARIANT MULTIBOILER CLASSIC
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D. COLLECTION

D. MBV/D. MB T

D. MBV 3GR.

DESIGN ED ELEGANZA D’ISPIRAZIONE AUTOMOTIVE

Un prodotto che nasce all'insegna di eleganza, tradizione e leggerezza. Linee scolpite d’ispirazione automotive,
finiture verniciate nei laterali e con effetto gomma soft touch nella cornice superiore, nella base inferiore e nella
pannellatura posteriore. 'acciaio lucido antifinger contraddistingue le parti funzionali, e particolari in tonalita rame
(o viola nella colorazione British Green) incorniciano pannello tastiera e carrozzeria.

Il piano appoggia tazzine in acciaio inox & contornato da profili illuminati da LED bianchi, che si aggiungono
a quelli posizionati nella parte inferiore, studiati per una perfetta illuminazione del piano di lavoro.

AUTOMOTIVE-INSPIRED DESIGN AND ELEGANCE

A product created in the spirit of elegance, tradition, and lightness. Sculpted, automotive-inspired lines,
lacquered side-finishings, and a soft-touch rubber effect on the upper frame, in the lower base, and in the rear panelling.
The functional parts feature anti-fingerprint polished steel, and copper-hued detailing
(or purple, in the British Green model) frames the keypad panel and chassis.

The stainless steel cup-warming surface is contoured with white LED-Iit illuminated profiles, which add to those
positioned in the lower part, designed to provide perfect lighting to the worktop.
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D. COLLECTION

D. MBV 2GR.

D. MB T 3GR.

D. MB T 2GR.
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Versioni: da 2 e 3 gruppi

1) Pannello comandi con tecnologia touch screen con un display 5” per gruppo
con 4 dosi programmabili per ogni gruppo pill tasto start/stop (max. 0,5 litri)
2) Tasto “purge” per lavaggio gruppo prima di ogni erogazione
3) 2Dosi acqua calda programmabile (singola e doppia)
4) Miscelatore per regolazione temperatura acqua
5) 2 Lance vapore ad azionamento manuale a levetta
6) Visualizzazione temperatura caldaia singolo gruppo
7) Visualizzazione temperatura e pressione caldaia vapore/acqua calda
8) Regolazione elettronica automatica temperatura per ogni singolo gruppo (+/-0,1°C)
9) Regolazione elettronica automatica temperatura caldaia vapore/acqua calda (+/-1°C)
10) Programmazione profili di pressione (solo per mod. D. MBV)
11) Motore-pompa interno da 330 W raffreddato ad acqua (esterno su richiesta
da 300 W raffreddato ad aria) (solo per mod. D. MBV)
12) Caldaia singolo gruppo in acciaio inox Capacita 0.4 litri - Resistenza 1250 W
13) Caldaia vapore in acciaio inox versione 2 e 3 gruppi: Capacita 12 litri -
Resistenza 3000 W
14) llluminazione del piano di lavoro con tecnologia LED bianco
15)  Superficie in acciaio inox anti-impronta
16) Ciclo di lavaggio automatico
17) Controllo dose durante erogazione tramite barra di riempimento a tre colori

(blu, verde, rosso)

IN OPZIONE

18)  Macchina standard con Nr. 2 altezze disponibili per piano di lavoro 8 cm
oppure 10 cm

19) Scaldatazze elettrico da 100 W (2 gruppi) e 125 W (3 gruppi)

20) Lancia vapore automatica termostatata (Autosteam)

21)  Connessione da Smartphone o Tablets tramite App via Blutooth/WI-FI

22) Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore

23) Lancia vapore fredda con terminale in PEEK

24)  Maniglie in legno

18)

R NONERC

D. COLLECTION

Versions: with 2 and 3 groups

1)  Touch screen control panel with 5” display per group, with 4 programmable
doses for each dispenser group plus a semi-automatic start/stop function
button (max. 0.5 litres)

2)  “Purge” button to wash the dispenser group before every brew

3)  2x Programmable doses of hot water (single and double)

4)  Mixer tap with manual adjustment of hot water temperature

5)  2x Manual levered steam wands

6) Single-group boiler temperature and pressure display

7)  Steam/hot water boiler temperature and pressure display

8)  Automatic electronic temperature regulation for each individual group (+/-0.1°C)

9)  Automatic electronic temperature regulation for steam/hot water boiler (+/-1°C)

10)  Pressure profile programming (only for D. MBV)
11)  Built-in 330 W water-cooled motor-pump (external 300 W air-cooled version
on request) (only for D. MBV)
12)  Single-group stainless steel boiler Capacity 0.4 litres - Heating element 1250W
13)  Stainless steel steam/hot water boiler, 2 and 3 groups version: 12 liters
capacity - heating element 3000 W
14)  Worktop lighting with white LED technology
15)  Anti-fingerprint stainless steel surface
16)  Automatic wash cycle
17)  Dose control during brew through three-colour filling bar (blue, green, red)
N\ qp N\
/ 6) e 7 8)
N—"
7 CE/ . Qﬁ . ‘ - :]
OPTIONAL
18)  Standard machine with 2 available heights for the worktop: 8 cm or 10 cm
19)  Electric cup-warmer, 100 W (2 groups) and 125 W (3 groups)
20)  Automatic steam wand (Autosteam)
21)  Connection with Smartphone or Tablet via App with Bluetooth/Wi-Fi
22)  FIL: Fine Tuning Lever system for precise steam regulation
23)  Cool touch steam wand with PEEK terminal
24)  Wooden handles
23) @ 24) =
dlh
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D. COLLECTION

D.CT 2GR.

LA BELLEZZA DELLA FUNZIONALITA

Un modello “touch” con tutto il fascino della collezione D., pensato per i baristi che prediligono la semplicita
di utilizzo. D. C T offre la tecnologia a caldaia singola con scambiatori di calore e sistema meccanico IGTS,
messo a punto dal reparto R&D La San Marco per permettere, anche con la soluzione tecnica piu tradizionale,
la regolazione della temperatura di ogni singolo gruppo in autonomia rispetto alla temperatura della caldaia, per
consentire a questa di fornire un vapore saturo e secco, ideale per una buona microschiumatura del latte, senza
penalizzare 'estrazione del caffe.

THE BEAUTY OF FUNCTIONALITY

A “touch” model with all the charm of the D. collection, designed for baristas who prefer ease of use. D. C T offers
single boiler technology with heat exchangers and IGTS mechanical system, developed by the La San Marco R&D
department to allow, even with the most traditional technical solution, the regulation of the temperature of each single
group independently from the temperature of the boiler, to allow it to provide saturated and dry steam, ideal for good
micro-foaming of the milk, without penalizing the coffee extraction.
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D. COLLECTION

D.C T 3GR.

D.CT 3GR.

D.CT 2GR.
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Versioni: da 2 e 3 gruppi

1)

2)
3)
4
5)
6)
7
8)
9)
10)
11)
12)
13)
14)

15)

16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)

15)

Pannello comandi con tecnologia touch screen con un display 5” per gruppo
con 4 dosi programmabili per ogni gruppo piu tasto start/stop (max. 0,5 litri)
Tasto “purge” per lavaggio gruppo prima di ogni erogazione

2 Dosi acqua calda programmabile (singola e doppia)

Miscelatore manuale per regolazione temperatura acqua calda

2 Lance vapore ad azionamento manuale a levetta

Visualizzazione temperatura e pressione caldaia

Regolazione elettronica automatica temperatura (+/-1°C)

IGTS: regolatore di temperatura per singolo gruppo

Motore-pompa interno da 275 W (esterno su richiesta da 300 W)

Caldaia in acciaio inox versione 2 gruppi: Capacita 12 litri - Resistenza 3500 W
Caldaia in acciaio inox versione 3 gruppi: Capacita 19 litri - Resistenza 5500 W
Illuminazione del piano di lavoro con tecnologia LED bianco

Superficie in acciaio inox anti-impronta

Ciclo di lavaggio automatico

IN OPZIONE

Macchina standard con Nr. 2 altezze disponibili da piano di lavoro: 8 cm
oppure 10 cm

Resistenze potenziate: versione 2 gr. con 4500 W - versione 3 gr. con 7000 W
Scaldatazze elettrico con termostato da 100W (2 gruppi) e 125 W (3 gruppi)
Lancia vapore automatica termostatata (autosteam)

Connessione da Smartphone o Tablets tramite App via Blutooth/WI-Fl
Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore

Lancia vapore fredda con terminale in PEEK

Maniglie in legno

D. COLLECTION

Versions: with 2 and 3 groups

1)

2
3
9
5)
6)

8
9
10)

11)

12)
13)
14)

15)
16)

17)
18)
19)
20)
21)
22)

Touch screen control panel with 5” display per group, with 4 programmable
doses for each dispenser group plus a semi-automatic start/stop function
button (max. 0.5 litres)

“Purge” button to wash the dispenser group before every brew

2x Programmable doses of hot water (single and double)

Manual mixing tap for hot water temperature regulation

2x Manual levered steam wands

Boiler temperature and pressure display

Automatic electronic temperature regulation (+/-1°C)

IGTS Temperature regulation for single group with flow regulator

Internal 275W motor-pump (300W external version on request)

Stainless steel boiler (2-group version): Capacity 12 litres

Heating element 3500 W

Stainless steel boiler (3-group version): Capacity 19 litres

Heating element 5500 W

Workitop lighting with white LED technology

Anti-fingerprint stainless steel
=
9 (;. 9
-

Automatic wash cycle

OPTIONAL

Standard machine with 2 available heights for the worktop: 8 cm or 10 cm
High power heating elements: 2 groups version 4500 W - 3 groups version
with 7000 W

Electric cup-warmer, 100W (2 groups) and 125W (3 groups)

Automatic steam wand (Autosteam)

Connection with Smartphone or Tablet via App with Bluetooth/Wi-Fi

FTL: Fine Tuning Lever system for precise steam regulation

Cool touch steam wand with PEEK terminal

Wooden handles

@: 16)—@— 17) G% 18) @ 19) @ 20) @ 21) Eﬂ% 22)
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D. COLLECTION

Schermata principale per ogni singolo gruppo facile e intuitiva

Visualizzazione temperatura caldaia per ogni singolo gruppo

Visualizzazione temperatura caldaia vapore/acqua calda

Impostazione profilo di temperatura per ogni singola dose (mod. D. MBV and D. MB)
Grafico profili temperatura con barra indicazione stato erogazione e contatore
secondi per ogni singola dose selezionata

Programmazione quantita in ml per ogni singola dose caffe

Programmazione quantita in secondi per ogni singola dose acqua

Regolazione temperatura caldaia per ogni singolo gruppo

Regolazione temperatura caldaia vapore/acqua calda

Regolazione data e ora

Regolazione accensione e spegnimento automatici

Indicazione numero totale caffé erogati della macchina

Indicazione numero totale caffé erogati per ogni gruppo

Indicazione numero totale caffé erogati per ogni selezione

Programmazione multilingue (Italiano, Inglese, Francese, Tedesco, Spagnolo)
Avviso rigenerazione resine filtro addolcitore

Impostazione range min e max controllo dose/macinatura

Impostazione profilo di pressione per ogni singola dose (mod. MBV)

Grafico profili pressione e temperatura con barra indicazione stato erogazione
e contatore secondi per ogni singola dose selezionata (mod. MBV)

Tasto accensione/spegnimento scaldatazze - (optional)

Tasto accensione/spegnimento lancia vapore automatica termostatata
Autosteam - (optional)
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User friendly, intuitive touch screen display for each individual group

Boiler temperature display for each individual group

Steam/hot water boiler temperature display

Temperature profile setting for each individual dose (mod. D. MBV and D. MB)

Temperature profile graph with brew status indicator bar and second counter
for each selected individual dose

Quantity programming in ml for each individual coffee dose
Quantity programming in seconds for each individual water dose
Boiler temperature regulation for each individual group
Steam/hot water boiler temperature regulation

Date and time settings

Automatic on/off regulation

Indication of total number of coffees brewed by the machine
Indication of total number of coffees brewed by each group
Indication of total number of coffees brewed for each selection
Multi-language programming (Italian, English, French, German, Spanish)
Water softening unit resin regeneration warning

Coffee flow rate control with grinding/dose check alert

® Setting pressure profile for each individual dose (only for D. MBV)

Pressure and temperature profiles graph with brew status indicator bar and
seconds counter for each individual selected dose (only for D. MBV)

Cup-warmer on/off button - (optional)

Automatic thermostated Autosteam on/off button - (optional)



Impostazione profilo di temperatura per ogni dose
(mod. MBV e MB)

Per ogni singola dose & possibile impostare un profilo di
temperatura dedicato.
Quattro possibili profili di temperatura:

Profilo TEMPERATURA costante

Profilo TEMPERATURA decrescente

Profilo TEMPERATURA decrescente/crescente
Profilo TEMPERATURA crescente/decrescente

Impostazione profilo di pressione per ogni dose (mod. MBV)

Per ogni singola dose & possibile impostare un profilo di temperatura
e di pressione dedicato.

Tre possibili profili di pressione standard (pressione regolabile +0.1
bar da 0 a 14 bar).

Profilo PRESSIONE “TRADIZIONALE”

(preinfusione + erogazione a pressione costante 9 bar)

Profilo PRESSIONE “LEVA”

(preinfusione + erogazione a pressione massima, poi decrescente)
Profilo PRESSIONE “LEVA EXTENDED”

(preinfusione + erogazione a pressione massima a tempo esteso, poi
decrescente)

In aggiunta un profilo di pressione tecnico con impostazione parametri di tempo
e pressione del profilo mediante tabella pre-impostabile dal menu tecnico.

Ogni combinazione di profili temperatura e pressione permette al barista di
personalizzare ogni singola dose e di ottenere I'estrazione pil adatta per le
molteplici qualita e diverse sensazioni che si possono ottenere dal caffe.

Visualizzazione dei profili di temperatura e pressione
e controllo quantita erogata durante tutte le
erogazioni di caffe

Una volta impostati i profili desiderati per una dose & possibile
verificare durante una erogazione di caffé che la temperatura e la
pressione di estrazione seguano il profilo scelto e che la quantita
erogata della dose sia quella corretta, il tutto senza aspettare la fine
dell’erogazione ma in tempo reale durante la stessa.

L'estrazione del caffé diventa un dialogo in tempo reale tra barista e
macchina, con lo scopo di aumentare I'interazione uomo-macchina
per raggiungere il miglior prodotto in tazzina.

D. COLLECTION

Setting temperature profile for each dose
(mod. D. MBV and D. MB)

It is possible to set a dedicated temperature profile for each
individual dose.
Four possible temperature profiles:

Constant TEMPERATURE profile

Decreasing TEMPERATURE profile
Decreasing/increasing TEMPERATURE profile
Increasing/decreasing TEMPERATURE profile

Individual dose pressure profiling (mod. D. MBV)

It is possible to set a dedicated temperature and pressure profile
for each individual dose.

Three possible standard pressure profiles (pressure adjustable
=+0.7bar between 0 and 14 bar)

“TRADITIONAL” PRESSURE profile

(pre-infusion + constant brew pressure, 9 bar)

“LEVER-LIKE” PRESSURE profile

(pre-infusion + maximum brew pressure, then decreasing)
“LEVER-LIKE EXTENDED” PRESSURE profile

(bre-infusion + extended time max. brew pressure, then decreasing)

Additionally, a technical pressure profile with time and pressure
parameter profile settings via pre-settable chart in the technical
menu. Each combination of temperature and pressure profiles
allows the barista to personalise the individual dose and obtain the
most suitable brew for the many qualities and different sensations
that can be extracted from coffee.

Temperature and pressure profile display
an control of brew quantity during all coffee
rews

Once the desired profiles have been set, it is possible to check
during a brew that the brew temperature and pressure follow
the chosen profile, and that the quantity of the dose brewed

is correct, all without waiting for the end of the brew but

in real time, during the brew.

The brewing of coffee becomes a real-time dialogue between
barista and machine, with the purpose of increasing human-
machine interaction to achieve the best product in the cup.
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D. COLLECTION

TECNOLOGIA IN EVIDENZA

———

COLLECTION TECHNOLOGY
— IN THE SPOTLIGHT

TASTIERA CON TECNOLOGIA TOUCH CAPACITIVA

La tecnologia touch capacitiva permette la gestione di comandi senza parti in movimento creando un ambiente
multisensoriale e un nuovo rapporto con la quotidianita. La sostituzione di componenti tradizionali con altri
innovativi touch screen permette di eliminare gli attuatori meccanici e metallici delle tastiere tradizionali assicurando
maggiore affidabilita, durata e protezione da problemi di natura meccanica. Intuitiva e semplice, personalizzabile

e programmabile, alla sua praticita la tastiera touch unisce il fascino e la versatilita di comunicazione dei device
odierni. Il principio elettronico che presiede alla tecnologia touch screen capacitiva adottata nelle tastiere si basa
sul controllo della variazione del campo elettrico che agisce sullo schermo in modo analogo al funzionamento degli
smartphone e tablet di ultima generazione.

KEYPAD WITH CAPACITIVE TOUCH TECHNOLOGY

Capacitive touch technology enables the management of commands without moving parts, creating

a multi-sensory environment and a new relationship with everyday life. The replacement of traditional components
with other innovative touch screens enables the elimination of mechanical and metallic actuators from traditional
keypads ensuring higher reliability, lifespan, and protection from mechanical problems. Intuitive and simple,
customisable and programmable, the touchpad combines its practicality with the charm and versatility

of communication through today’s devices. The electronic principle behind the capacitive touch screen
technology used in the keypads is based on controlling the variation of the electrical field acting on the screen

in a similar way to the functioning of state-of-the-art smartphones and tablets.

GESTIONE DA REMOTO TRAMITE APP VIA BLUETOOTH + E-MAIL 0 WI-FI

D. COLLECTION dispone di un ‘APP dedicata per gestire la macchina da remoto in maniera immediata, semplice
ed intuitiva. Attraverso I’App I'utente, che dispone di una username ed una password assegnata, non solo pud
configurare, gestire e controllare la macchina in prima persona via Bluetooth/Wi-Fi, ma anche far monitorare e
ottimizzare il funzionamento e I'efficienza della stessa attraverso I'analisi di dati operativi e statistici registrati, a sua
disposizione, anche da grandi distanze da destinatari autorizzati tramite e-mail.

REMOTE CONTROL THROUGH AN APP VIA BLUETOOTH + E-MAIL OR WI-FI

D. COLLECTION comes with a dedicated APP (downloadable from our website) to remotely control the machine in
an immediate, simple, and intuitive way. Through this App the User, who is assigned a usemame and password,
can not only set up, manage, and control the machine first-hand via Bluetooth/Wi-Fi, but they can also monitor
and optimise its performance and efficiency through analysis of the recorded operational and statistical data,
which are available even at a great distance to authorised recipients via email.

IGTS: REGOLATORE DI TEMPERATURA PER SINGOLO GRUPPO (MOD. D. C T)

La tecnologia La San Marco che, tramite regolatori di temperatura a fori calibrati, consente al barista di far
esprimere al meglio ogni miscela impostando le temperature dei gruppi singolarmente.

IGTS: INDIVIDUAL GROUP TEMPERATURE SETTING (MOD. D. C T)

La San Marco’s technology, through calibrated flow regulators, allows the barista to give each mix its best
expression by setting the temperatures of groups individually.
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D. COLLECTION

LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti pit
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell'intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new, stainless steel “cold” steam nozzle is one of the components most
appreciated by operators. This cutting-edge technology and the unrivalled PEEK terminal ensure the thermal
insulation of the entire steam nozzle, avoiding any risk of scalding for the barista, both when heating milk
and during cleaning. The cold nozzle is interchangeable with the standard nozzle model and can be used
with both classic levered steam activation and the new FTL activation system.

# FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.
r Fine Tuning Lever (FTL) & I'innovazione brevettata per il controllo misto dell'erogazione del vapore.
~ Costituito da una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso
FT L / di vapore, FTL comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti
FINETUNNO LEVER sulle macchine La San Marco: con rotazione dell'impugnatura, e a leva, con movimento verticale e orizzontale.
I nuovo dispositivo consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante

la preparazione dei prodotti a base latte. Lestrema precisione nella regolazione della portata & stata resa possibile
grazie all'utilizzo di un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for mixed control of the steam nozzle.

Comprising a redesigned control lever that offers significant possibilities for requlating the flow of stream,
FTL includes, in a single mechanism, both steam dispensing systems already present on La San Marco
machines: with rotation of the handle, and levered, with vertical and horizontal motion.

The new device allows the barista to control, in an extremely accurate way, the flow of steam during the
preparation of milk-based products. The extreme precision in flow regulation was made possible thanks
fo the use of a cammed device that has replaced simple regulation via screw-lead screw.

PRESSURE PROFILING (MOD. D. MBV)

La versione top di gamma di D propone la configurazione multiboiler con variazione continua della pressione

e della temperatura. Controllare la pressione dell'acqua consente di riprodurre in ambiente elettronico il tradizionale
processo di erogazione a leva dove I'andamento varia attraverso fasi di crescita e di diminuzione nel tempo

di erogazione. Il barista esperto ha la possibilita di lavorare con il profilo classico a leva oppure creare,

grazie all'azione di un un motore asincrono e di un sistema di elettrovalvole proporzionali, un profilo diverso
secondo il tipo di caffe utilizzato.

PRESSURE PROFILING (MOD. D. MBV)

The top-of-the-range version of D. offers the multi-boiler configuration with continuous pressure and temperature
variation. Controlling the water pressure allows to reproduce the traditional lever dispensing process in an electronic
environment where the trend varies through phases of growth and decrease over the delivery time.

The experienced barista can work with the classic lever profile or create, thanks to the action of an asynchronous
motor and a System of proportional solenoid valves, a different profile according to the type of coffee used.
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GAMMA COLORI

D. e disponibile in 3 colori, pensati per adattarsi al meglio allo
stile dei locali che la ospiteranno: Bianco Perla con profili color
rame per gli ambienti pit eleganti, Marrone Coffee con profili
color rame per un mood caldo e accogliente, Verde British con
profili viola per spazi giovani e dinamici.

T —

BIANCO PERLA
PEARL WHITE

RANGE OF COLOURS

D. is available in 3 colours, designed to adapt beautifully

to the style of the spaces where they are installed: Pearl White
with copper-hued profiles for the most elegant places, Brown
Coffee with copper-hued profiles for a warm and welcoming mood,
British Green with purple profiles for young and dynamic spaces.

MARRONE CAFFE VERDE BRITISH
COFFEE BROWN BRITISH GREEN
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FORM UND FUNKTIONALITAT IN PERFEKTER HARMONIE: Das Objekt der Begierde fiir alle, die die Kunst
des Kaffees lieben und sich von modernster Technik erobern lassen. Schlichtes Design, flieBende Linien mit
automobiler Inspiration, Liebe zum Detail. Anpassbare Druck- und Temperaturprofile zur Kalibrierung einer
idealen Extraktion, wie bei Hebelmaschinen. Form und Funktionalitét, Schonheit und Leistung, vereint in einer
innovativen Maschine, die den besten Baristas der Welt Bedienungskomfort und die Herausforderung bietet,
einzigartige sensorische Erlebnisse zu vermitteln..

VERSIONI: DA 2 E 3 GRUPPI

1) Bedienfeld mit Touchscreen- Technologre mit 5”- Drsplay pro Gruppe mit 4 programmierbaren
Dosierungen fiir jede Gruppe plus Start/Stopp-Taste

2) ,Purge“-Taste zur Gruppen-Reinigung vor jeder Ausgabe

3) 2 programmierbare HeiBwasser-Dosierungen (einfach und doppelt)
4) Mischer zur Temperaturregelung des Wassers

5) 2 Stk. manuell mit Hebel bedienbare Dampfhéhne

6) Einzelgruppen-Kesseltem eraturanzerge und Dampf-/HeiBwasser-Kesseltemperatur- und
Druckanzeige (D. MBV un

Kesseltemperatur- und Druckanzeige (D. C)

Automatische elektronische Temperaturre: elung fur jede einzelne Gruppe und fiir die
Dampf-/HeiBwasserkesseltemperatur (D. MBV und D. MB)

Druckprofilprogrammierung (nur fiir D. MBV)

Interne 330 W wassergekiihlte Motorpumpe (extern, 300 W, luftgekiihit, auf Anfrage) (D. MBV)

Interne 275 W Motorpumpe (extern, 300 W, auf Anfrage) (D MB und D. C)

Einzelgruppen-Kessel aus Edelstahl, Fassungsvermogen 0,4 Liter - Heizleistung 1250 W (D. MBV und D. MB)

Edelstahl-Dampfkessel Version 2 und 3 Gruppen: F 'madgen 12 Liter - Hei 3000 W
(D. MBV und D. MB)

7)
8

9)
10)
1
12)
13)

FORME ET FONCTION EN PARFAITE HARMONIE: L‘objet du désir de ceux qui aiment I'art du café et sont
conquis par la technologie de pointe. Design épuré, lignes fluides d‘inspiration automobile, soucis du détail.
Profils de pression et de température personnalisables pour calibrer une extraction idéale, comme celle des
machines a levier. Forme et fonction, beauté et performance, réunies dans une machine innovante qui offre
aux meilleurs baristas du monde le plaisir de gouverner et de relever les défis, le pouvoir de faire vivre des
expériences sensorielles uniques.

VERSIONS: DE 2 ET 3 GROUPES

1) Panneau de commande a écran tactile avec un écran de 5” pour groupe avec 4 doses programmables
pour chaque groupe plus un bouton marche/arrét

2) Bouton «purge» pour un lavage groupé avant chaque distribution
3) 2doses d’eau chaude programmables (simple et double)

4) Mélangeur pour le réglage de la température de I'eau

5) 2lances vapeur avec commande manuelle par levier

6) Affichage de la température et de la pression de la chaudiére pour chaque grouv’e et afﬂchage
de la température et de la pression de la chaudiére a vapeur/eau chaude (D. MB'

7 Affrchage dela temperature et de la pression de la chaudiére (D. C)

8) de la température de chaque groupe et de la température
de la chaudiére vapeur/eau chaude (D. MBV et D. MB)

9) Programmation du profil de pression (uniquement pour D. MBV)
10) Moteur-pompe interne de 330 refroidi par eau (externe de 300 W refroidi par air sur demande) (D. MBV)
11) Moteur-pompe interne de 275 W (externe de 300 W sur demande) (D MB et D. C)
12) Chaudiére en acier inoxydable pour chaque groupe de capacité 0,4 litres - résistance 1250 W (D. MBV et D. MB)

13 ?ﬁla“l'rlgr‘t’ere a vm)eur en acier inoxydable version 2 et 3 groupes: capacité 12 litres - résistance 3000 W
et

FORMA Y FUNCION EN PERFEGTA ARMONIA: Objeto del deseo para quien ama el arte del café y se
deja conquistar por la tecnologia de avanzada. Disefio elegante, lineas fluidas de inspiracion automovilistica,
cuidado en los detalles. Perfiles de presién y temperatura personalizables para calibrar una extraccion ideal
como las cafeteras de palanca. Forma y funcion, belleza y rendimiento, juntos en una maquina innovadora
que ofrece a los mejores baristas del mundo el placer del manejo y el desafio, el poder de regalar experiencias
sensoriales Uinicas.

VERSIONES: DE 2 Y 3 UNIDADES

1) Panel de control de tecnologia pantalla tactil, con display de 5” por unidad, con 4 dosis programables
para cada unidad y botones start/stop

2) Boton “purge” para el lavado de la unidad antes de cada suministro
3) 2dosis programables de agua caliente (simple y doble)

49 M parar on de la temp del agua

5) 2 lanzas de vapor y accionamiento manual con palanca

6) Visualizacion temperatura de caldera, unrdad simple y visualizacion de temperatura mas presion
de la caldera vapor/agua caliente (D. MB\I r

Visualizacion de temperatura y presion de caldera (D.C)

Regulacion electronica automatica de temperatura para cada unidad y temperatura de la caldera
vapor/agua caliente (D. MBV y D. MB)

Programacion de perfiles de presion (solo para D. MBV)

Motor de bomba interna de 330 W refrigerado por agua (externo bajo pedido de 300 W refrigerado
por aire) (D. MBV)

Motor de bomba interna de 275 W (externo bajo pedido de 300 W) (D MB y D. C)
Caldera simple, unidad de acero inoxidable, Capacidad de 0.4 litros - Resistencia de 1.250 W (D. MBV y D. MB)

Caldera a vapor de acero moxrdable version de 2 y 3 unidades: Capacidad de 12 litros
Resistencia de 3000 W (D. MBV 'y D. MB)

7
8]

9)
10)

e L

1
12)
13)
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EIN SCHMUCKSTUCK IN DREI VERSIONEN:

Die D. Kollektion ist in 3 Versionen erhltlich:

D. MBV: Multiboiler mit Druckprofilierung und Temperaturprofilierung, Touch-Bedienung
D. MB T: Multiboiler mit Temperaturprofilierung, Touch-Bedienung

D. C T: Einzelkessel mit Warmetauschern, Touch-Bedienung

14) Edelstahl-Kessel Version 2 Gruppen: Fassungsvermogien 12 Liter - Herzlelstung 3500 W (D. C)
Version 3 Gruppen: Fassungsvermogen 19 Liter - Heizleistung 5500 W (D. C)

15) Beleuchtung der Arbeitsflache mit weiBer LED-Technologie

16) Anti-Fingerprint: fliche

17) Automatischer Reinigungszyklus

18) Dosierkontrolle bei der Dosierung durch dreifarbigen Fortschrittsbalken (blau, griin, rot)

OPTIONAL

19) Maschine in 2 verfiigbaren Arbeitshohen iiber Auflagegitter: standard 8 cm / erhoht 10 cm
20) Elektrischer Tassenwarmer100 W (2 Gruppen) / 125 W (3 Gruppen)

21) A
22) Verbindung von Smartphone oder Tablet durch App iiber Bluetooth / Wi-Fi
23) FTL-System, prazise Dampfregelung

24) Kalter Dampfspritze mit Endstiick aus PEEK

25) Griffe aus Holz

26) Verstarkte Heizleistung (D. C)

ter D.

ther itze (A )

UN BIJOU EN TROIS VERSIONS:

La collection D. est disponible en 3 versions:

D. MBV: multiboiler avec profilage de pression et profilage de température, commandes tactiles
D. MB T: multiboiler avec profilage de température, commandes tactiles

D. C T: a chaudiére simple avec échangeurs, commandes tactiles

) , version 2 groupes: capacité 12 litres - résistance 3500 W (D. C);
version 3 groupes capaclte de 19 litres - Elément chauffant de 5500 W (D. C)

15) Eclairage du plan de travail avec technologie LED blanche

16) Surface en acier inox anti-empreintes

17) Cycle de lavage automatique

18) Controle du dosage pendant la distribution grace a une barre de remplissage tricolore (bleu, vert, rouge)

EN OPTION

19) Machine avec 2 hauteurs utiles disponibles: standard 8 cm / surélevée 10 cm

20) Chauffe-tasses electrrque de purssance 100 W (2 groupes) / 125 W (3 groupes)

21) Lance vapeur ther (i )

22) Connexion a partir d’'un Smartphone ou d’une tablette au moyen d’une application via Bluetooth / Wi-Fi
23) Systeme FTL, régulation précise de la vapeur

24) Lance vapeur froide avec terminal PEEK

25) Poignées en bois

26) Résistances plus puissantes (D. C)

UNA JOYA EN TRES VERSIONES:

D. Collection se encuentra disponible en 3 versiones:

D. MBV: multiboiler con pressure profiling y temperature profiling, mandos tactiles
D. MB T: multiboiler con temperature profiling y mandos tactiles

D. C T: de caldera Unica con intercambiadores y mandos tactiles

14) Caldera de acero inoxidable version de 2 unidades: Capacidad de 12 litros - Resistencia de 3.500 W
(D.C) version de 3 unidades: Capacidad de 19 litros - Resistencia de 5.500 W (D.C)

15) lluminacién de la superficie de trabajo con tecnologia LED blanca

16) Superficie de acero inoxidable antihuellas

17) Ciclo de lavado automatico

18) Control de dosis durante el suministro mediante barra de llenado de tres colores (azul, verde, rojo)

OPCIONALES

19) Maquina con 2 alturas di

20) Calentador de tazas eléctrico de 100 W (2
21) Lanza de vapor
22) Conexion a Smartphone o Tablet mediante App via Bluetooth / Wi-Fi
23) Sistema FTL, regulacion de precision del vapor

24) Lanza de vapor fria con terminal en PEEK

25) Mangos de madera

26) Resistencias potenciadas (D. C)

para superficie de trabajo de 8 cm (levantada a 10 cm)
y125W (3

con ter



VMOEANBHASI FAPMOHUA AN3AAHA U ®YHKUMOHATBHOCTH:

lpeameT BOXAENEHNs LieHUTeNel NCKycCTBa NPUrOTOBNEHNS KOde C MpUMEHEeHUeM NepeaoBbIX
TEXHOMOTUiA. YMCcTOTa NUHMIA U (hOPM, HaBESHHbIX aBTOMOGUNbHBIM AM3aNHOM, TLLATENbHOCTb
MCNOMHeHMs Bcex feTanei. HactpamBaemble npouni AaBneHns n Temnepatypsl obecneynsaot
upeanbHyH SKCTPaKLMIo, TaKyto Xe Kak y NeBepHbIX KotheMalumH. [uaaiH u GyHKLMOHANBHOCT,
KpacoTa M 3hekTMBHOCTb 06bEAMHEHbI B OAHON MHHOBALMOHHO kodemalumHe, Gnarofaps
KOTOpOW nydime OapMmeHbl Mupa mnomy4aT YAOBONbCTBME OT €e ,BOXAEHMS“ M CMOryT

BEPCWW: C 2 1 3TPYMNAMU

MaHenb ynpaBneHus ¢ CEHCOpHbIM 3KkpaHOM AuaroHarnbto 5” Ha rpynny, ¢ 4
POTpAMM/ADYeMbIMM IOPUASIMU Ha KaXAYK0 TpYNY, NKOC KHONKa CTapT /cTon
KHorka “purge” Anst NPOMBIBKY rpyMbl Nepes KaxabIM MpUroToBNEeHeM

2 nporpaMmypyemble [03bl ropsieit Boabl (0AnHapHas v ABOiHas)
CmecuTenb Anst perynupoBaHis Temneparypbl oAbl

2 HacagKu BbINYCKa Napa ¢ PY4HbIM Pbl4aXHbIM MPUBOSOM

)

)

)

)

)

) Buayanusauns remneparypbl Goiinepa oTaeNbHOM rpynbl, a Takke
TemnepaTypbl 1 AaBnenus Golinepa ans napa/ ropsiyeit Bogsl (D. MBV n D. MB)

)

)

)

)

Buayanusauusi Temneparypbl v aaenenus 6oinepa (D. C)

ABTOMATUYECKOE SNMEKTPOHHOE gerynmpoaane TeMNepaTypbl ANs KaX0/ OTAENbHOM
rpynnbl, a Takxe TemnepaTypbl 6oinepa Ans napa / ropsuev soasl (D. MBV 1 D. MB)

[MporpamMmupoBarve npocuneit aasnenus (tonbko Ans D. MBV)

BHyTpeHHuit moTop ¢ nomnoit 330 BT ¢ BoAgsHBIM 0XnaxAeHWeM (1o 3anpocy — BHELUHWIA
300 Bt ¢ Bo3pyLHbIM oxnaxaenuem) (D. MBV)

11)  BHyTpeHHui MoTop ¢ nomnoii 275 BT (no 3anpocy — BHewwHui 300 BT) (D MB 1 D. C)
12) Boitriep Ha OAHY rpyniny 13 HepxasetoLLeit cTanm, o6bem 0,4 nutpa - TOH 1250 Bt (D. MBV 1 D. MB)

13) boiinep ans napa u3 Hegmaaemmeﬁ cTanu B Bepcun 2 1 3 rpynnbl: o6bem 12 nuTpos - TOH
3000 B (D. MBV 1 D. MB)
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6) BRERERAMHRIFRE  BIRES/RKRIPIREREN
(D.MBV F1D. MB)

7) BRiRREFEN (D.C)
8) WAFAFIATE IR AMINREMZS/FKRIEE (D. MBV F1D. MB)
9) wEENHLZL (UEMTD. MBY)
10) 330 WK R EFH-3R (300 WES S AITHVE RURERIZHL) (D. MBV)
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(D. MBVAID. MB)
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NpOAIEMOHCTPMPOBATL CBOE MACTEPCTBO, Aaps YHUKAmNbHbIE CEHCOPHbIE OLLYLLEHNS.
WWEAEBP B TPEX UCMONHEHMUAX:

Konnekums D. poctynHa B 3 Bepcusx:

D. MBV: mynbTuboiinep ¢ npodunupoBaHnem JaBNeHUs M TeMNepaTypbl, CEHCOPHOE ynpaBneHue
D. MB T: mynsT6oinep ¢ npodunupoBaHuem TemnepaTtypbl, CEHCOPHOE ynpaBneHue

D. C T: oguH 6oiinep ¢ TennoobmMeHHMKamMK, CEHCOPHOE ynpaBneHue

14) Bolinep 13 HepxaBeloLLelt CTany Bepcust 2 rg%nnu 06bem 12 nutpos - TOH 3500 BT (D. C),
Bepcus 3 rpynnbi: 06bem 19 nutpos - TOH 5500 B (D. C)

MopacseTka paboyeit NOBEPXHOCTM C UCMONb30BaHNEM “GenblX” CBETOAMOA0B
HeMmapkas noBepxHOCTb U3 HepxaBetoLyer cTanu
ABTOMaTUYECKMIA LIMKN NPOMBbIBKM

KoHTporb nopLwy Bo Bpemst NpuroToBneHus no TpexUBETHON MHAMKAaTOPHOV nornoce
3anONHeHNs (CUHWIA, 3eNeHbIN, KpacHbIi)

15
16
17
18

ONMUMOHAIBHO:

19) CraHpapTHOe ucnonHeHue ¢ 2 ypoBHAMM paboyer noBepxHocTH 8 cM (npunogHsTas 10 cm)
20) OnekTpoHarpesatenb Ans vawek 100 Bt (2 rpynnbi) u 125 BT (3 rpynnbi)

21) ABTOMaTU4ECKMIA TEPMOCTATUPOBAHHBIN KanyyuHaTop (Autosteam)

22) TlopkntodeHue k cMapToHY Unu NaHLeTy Yepes npunoxenue no Bluetooth / Wi-Fi

23) Cucrema FTL, ToyHas HacTpoiika nogayvm napa

24) XonopHbli kany4nHaTop ¢ HakoHeYHWKkoM 13 PEEK

25) [lepeBsiHHble py4Ki

26) HarpeBatenbHble 3anemMeHTbl NoBbIlLeHHOM MoLLHocTH (D. C)
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20) FFARE > 2NAHF100 W SNEFFI25 W

) [ERE TS Autosteom)
22) MERREF A S FARE IR APPIE
23) FILR % - BDHEREN
24) H5PEEK i Sk ESR S R
25) REFHA
26) #gsaARE (D. C)
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D. COLLECTION

Dati tecnici / Technical data

Potenza assorbita (W)
Power consumption (W)
Peso (kg)
Modello N. gruppi Capacita caldaia (litri) Potenza riscaldante Weight (kg)
Model No. of brewing units Boiler capacity (litres) Heating power Pompa Scaldatazze (optional)
Pump Cup heater (optional)
Monofase Trifase T
Single ph. Three-phase
D. MBV 2GR P 12+2x0.4 5500 5500 330 100 72
D. MBV 3GR 3 12+3x0.4 7250 7250 330 125 88
D. MB T 2GR 2 12+2x0.4 5500 5500 275 100 72
D.MB T 3GR 3 12+3x0.4 7250 7250 275 125 88
D.CT2GR 2 12 5500 5500 275 100 72
D.CT3GR 3 19 7250 7250 275 125 88
D. COLLECTION
Dimensioni / Dimensions
o
Modello N. gruppi
Model No. of brewing units 5
o e
A B
A B C

mm mm mm

D. MBV/MB T/C T 2GR 765 570 515

D. MBV/MB T/C T 3GR 3 1005 570 515
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Company with certified quality and health
and safety management system according to
UNI EN ISO 9001

UNI EN ISO 14001

UNI'ISO 45001

Via Padre e Figlio Venuti, 10
GRADISCA D’ISONZO (GO) - ITALY
Ph. (+39) 0481 967111

Fax: (+39) 0481 960166
www.lasanmarco.com
info@lasanmarco.com

f @lasanmarcospa

@ lasanmarco_official
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